Fa en bedre kvalitet af laeggekartoflerne med optimal frilaegning

Af Saren Tougérd,
GRIMME Skandinavien

Hvorfor frilaagning?

Frilaegning af lseggekartofler ggres for at fa
en god kvalitet af kartoflerne. Tarre og rene
kartofler er nemmere at opbevare pa lager,
nemmere sortering og mindre svind. Rene
laeggekartofler med et flot lyst skind er nem-
mere at saelge.

Hvornar?
Kartoflerne er klar til at frileegge, nar de er
nedvisnede, skindfaste og kan slippe toppen.

Vejr og vind

Frileegningen skal helst foretages i en pe-
riode med godt vejr, helst sol og bleest. Da
det er her de store fordele ved frileegningen
kommer frem. Normalt starter frilaegningen
fra tidlig morgen, da kartoflerne gerne skal
ligge og tagrre i 3-4 timer inden de er t@rre nok
til at tage op.

Funktion i maskinen

Frileeggeren har en indfgring som en kartof-
feloptager, med kamtromler og skeer. Herfra
kommer jord og kartofler op pa 1. og 2. jord-
keede, hvor jorden sorteres fra.

Inden kartoflerne laegges ned pa jorden igen,
er der en tromle, der laver et jeevnt og hardt
bed, hvorpa kartoflerne skal ligge og tarre.

Indstillinger af frilaeggeren

Husk at komme ud og kontroller dybden! Der
er ingen grund til at fa ekstra kilo jord igen-
nem frilaeeggeren.

Jordkaederne skal kgre med samme hastig-
hed som traktorens fremkgrselshastighed,
det aendres ved at eendre traktorens hastig-
hed eller traktorens PTO-omdrejninger. Der
skal veere jord med sa langt op som muligt pa
jordkaederne, uden at der kommer jord med
ud i kartoflerne. Monter et kamera bagerst pa
maskinen for at holde gje.

Husk at veere opmaerksom pa ikke at lave
stodskader pa kartoflerne. Dette gores ved
at undga at kartoflerne ruller pa jordkaeden.

Chauffer

Du skal have et system over hvornar kartof-
lerne er frilagte, s& optageren altid tager de
kartofler op, der har veeret frilagt i laengst tid
og dermed er mest tgrre. Det nemmeste er at
markere med landmalerstokke, hvor man er
startet. Tegn det pa markkortet og snak sam-
men med optagerchauffaren i Igbet af dagen.

Optagning

Ved optagning af fritlagte kartofler, skal der
bruges en frileeggerindfgring som kan be-
sta enten af berster eller en tromle. Skeeret
skal haeves s& meget som muligt for ikke at
fa ungdvendigt jord med ind i maskinen. Du
skal passe pa, at kartoflerne ikke ruller pa
jordkeeden, da der ikke er noget jord med op.

Hvis kartoflerne bliver vade af regn skal de
na at tgrre helt inden optagning.

Ved optagning af fritlagte kartofler, vil man
opleve en kapacitetsforggelse i forhold til op-
tagning pa normal vis og meget mindre slid,
da der ikke er jord med igennem maskinen.

, Vil du have tgrre og rene laeggekartofler, med et flot lyst skind? Sa er frileeggeren et godt valg.

Sgren Tougard star for salgssupport og
radgivning til vores nuveerende og frem-
tidige kunder i branchen.
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